TORTA CAPRESE ALLE MELE
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* 3 UOVA

* 200 GRAMMI DI ZUCCHERO

* 100 GRAMMI DI BURRO
* 200 GRAMMI DI FARINA
* UN BICCHIERE DI LATTE
* UNA BUSTA DI LIEVITO

* 100 GRAMMI DI CIOCCOLATA
FONDENTE
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CIOTOLA

MESTOLO

COLTELLO

TAGLIERE

BILANCIA DA CUCINA

TEGLIA PER IL FORNO

PENTOLA GRANDE

PENTOLA PICCOLA
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SCIOGLI LA CIOCCOLATA A BAGNOMARIA
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BAGNOMARIA: PRENDI UNA PENTOLA GRANDE, RIEMPILA CON L'ACQUA.
ACCENDI'IL FUOCO E METTI LA PENTOLA SUL FUOCO.
QUANDO L'ACQUA FA LE BOLLE METTI SOPRA ALLA PENTOLA UNA
PENTOLA PIU' PICCOLA CON DENTRO IL CIOCCOLATO.
MESCOLA CON UN CUCCHIAIO FINO A QUANDO IL CIOCCOLATO E' TUTTO

SCIOLTO. @
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METTI LA TEGLIA DENTRO IL FORNO A 180 GRADI
PER 20 MINUTI
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BUON APPETITO DA ALESSANDRO E ADRIANA !
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