
FARE LA PIZZA... DA 
PROFESSIONISTI !



INNANZITUTTO … È BENE 
AVERE DEGLI AMICI CHE 
HANNO UNA PIZZERIA ! ...



POI … OCCORRONO:

UN PANETTO 
DI PASTA 
PER PIZZA 



E ANCORA SERVONO...

LA SALSA PER PIZZA



… E ANCORA ...

IL FORNO CALDO



ADESSO TAGLIA A CUBETTI IL 
FORMAGGIO FILANTE E TUTTI 
I CONDIMENTI CHE SERVONO



STENDERE LA PASTA DELLA 
PIZZA CON IL MATARELLO E 
FARE UNA FORMA ROTONDA



VERSARE LA SALSA SULLA 
BASE DISTESA



SPARGERE IL FORMAGGIO A 
CUBETTI SU TUTTA LA SALSA



AGGIUNGERE GLI INGREDIENTI 
PREFERITI



INFORNARE USANDO LA PALA



ASPETTARE E CONTROLLARE CHE SI 
COLORINO I BORDI DELLA PIZZA 

SENZA BRUCIARSI 



TOGLIERE DAL FORNO ...
… E MANGIARSELA TUTTA !


	Diapositiva 1
	Diapositiva 2
	Diapositiva 3
	Diapositiva 4
	Diapositiva 5
	Diapositiva 6
	Diapositiva 7
	Diapositiva 8
	Diapositiva 9
	Diapositiva 10
	Diapositiva 11
	Diapositiva 12
	Diapositiva 13

